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Einstellbares Fleischthermometer fiir den 
Einsatz im Back- und Bratraum von Herden 



Die Erfindung betrifft ein einstellbares Fleischthermometer fur 
den Einsatz im Back- und Bratraum von Herden zum Erfassen der Kern- 
temperatur beim Bratgut, bestehend aus einem Teraperaturf uhler , der 
in einem spiefiartig ausgebildeten Metallrohr untergebracht ist und 
der an einer die Kerntemperatur des Brat gut es zur Anzeige bringenden 
Einrichtuhg angeschlosaen ist. 

Es sind Fleischthermometer bekannt , die die Kerntemperatur des Brat- 
gut es direkt anzeigen. Zum Zwecke der MeBwerterf assung werden diese 
Fleischthermometer in das Bratgut gesteckt und gestatten iiber eine 
am Fleischthermometer angebrachte Skala ein direktes Ablesen der je- 
weiligen Kerntemperatur des betreffenden Bratgutes. Diese Fleisch- 
thermometer zeigen einen gewunschten bestimmten Garzustand des Brat- 
gutes jedoch nicht automatisch an. Der Benutzer ist daher gezwungen, 
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den gewiinschten Garzustand des Brat gut es durch wiederholtes Ablesen 
der jeweiligen Temper at urwerte selbst zu iibervrachen. 

Es ist auch auf einen bestimmten Garzustand einsteilbares Fleisch- 
thermoraeter fiir den Einsatz ira Back- und Bratraum von Herden bekannt , 
mit dem der Garzustand des Bratgutes automatisch erfaat und auch zur 
Anzeige gebracht vird. Dieses Fleischthermometer besteht aus einem 
Metallrohr aus nichtrostendera Material, das an einera Ende in einer 
Aluminiumspitze auslauft. Am anderen Ende des Metallrohres ist ein 
Met allschl auch zur Aufnahme von Leitungen angebracht. Der Metal Ischl auch 
veist einen Stecker auf, mit dem das Fleischthermometer in eine in 
Back- und Bratraum angebracht e Steckdose einsteckbar ist. Auf diese 
¥eise wird eine Verbindung zu einem Sollverteinsteller in der Herd^ 
blende hergestellt. Als Temperaturfiihlelement dient ein in der Alu- 
minumspitze unt er gebracht er Heifileiter, dessen ¥iderstandsanderung 
zwischen dem Metallschlauch und einem darin liegenden isolierten 
Draht abgegriffen wird. Da hier die MeBwerterf assung auf elektrischem 
Wege vorgenommen wird, ist zur Spannungsversorgung zusatzlich ein 
Trenntransforraator erf orderlich, zu dessen Aus gangs spannung parallel 
ein sich selbst unterbrechender Spannungsregler geschaltet ist. 

Dieses Fleischthermometer ist verhaltnismaiiig aufwendig und somit 
teuer, wodurch dessen Verwendung Grenzen gesetzt sind. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein vereinf achtes und somit 
auch preiswertes Fleischthermometer zu schaffen. 

Die gestellte Aufgabe wird erf indungsgem^fi dadurch gelost, dafi die 
MeBwerterfassung mittels eines an aich bekannten Fliissigkeitsaus- 
dehnungsfiihlers erfolgt und ein vom Fiihler geateuerter SchaltkontaOct 
in Reihe mit einem Kontakt eines handbetatigbaren Unterbrecherschalters 
und der Anzeigeeinrichtung gelegt ist und daB mit dem Einstellen des 
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Fiihlers der Kontakt des Unterbrecherschalters geschlossen wird, wahrend 
der vom Fiihler gesteuerte Schaitkontakt bis zum Erreichen der eines 
bestimmten Garzustandes entsprechenden Kerntemperatur beim Bratgut 
in Of f enstellung gehalten ist. 

Die £rfindung wird an Hand einer Schaltskizze nachfolgend naher be- 
schrieben • 

Hit 1 ist ein iiblicher Bratof enschalter zum Betatigen der Beheizung 
eines nicht dargestellten Back- und Bratraumes bezeichnet. In Reihe 
zu diesem- Bratof enschalter ist eine als Summer ausgebildete Anzeige- 
einrichtung 2 geschaltet. 3 ist ein sogen. Fleischthermometer , das 
im wesentlichen aus einem in einem spiefiartig ausgebildeten Metall- 
rohr untergebrachten Fliissigkeitsausdehnungsf iihler besteht. Dieses 
Fleischthermometer wird zwecks Erfassung der Kerntemperatur des Brat- 
gutes in dieses eingesteckt. Der Flussigkeitsausdehnungsfuhler 3 be- 
tatigt einen Schaitkontakt 4, der in Reihe mit einem Kontakt 5 eines 
handbetatigbaren Unterbrecherschalters 6 liegt, Der Unterbrecher- 
schalter 6 ist auf einer Welle angeordnet, mit der auch der Fliissig- 
keitsausdehnungsf iihler einstellbar ist. Die Betatigungseinrlchtung 
zum Einstellen des Fliissigkeitsausdehnungsfuhlers 3 auf einen bestimm- 
ten Sollwert ist in der riicht dargestellten Herdblende untergebracht . 
Die vorgenannte Reihenschaltung liegt in Reihe mit der Anzeigeeinrich- 
tung 2. Mit Hilfe der Betatigungseinrlchtung konnen durch entsprechendes 
Verstellen des Fliissigkeitsausdehnungsfuhlers 3 auf mechanischem Wege 
unterschiedliche Garzustande fur das zu garende Bratgut vorgewahlt 
werden. Bei Erreichen der einen bestimmten Garzustand des Bratgutes 
entsprechenden Kerntemperatur im Bratgut wird durch den als Fleisch- 
thermometer eingesetzten Fliissigkeitsausdehnungsf iihler -3 zu dem be- 
reits mit der Einstellung des Fiihlers 3 geschlossenen Kontaktes 5 
des Unterbrecherschalters 6 noch der Schaitkontakt 4 in SchlieBstel- 
lung gebracht und somit der Stromkreis fur die Anzeigeeinrichtung 2 
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geschlossen und diese in Tatigkeit gesetzt. Die an Spannung gelegte 
Anzeigeeinrichtung 2 zeigt dann das Ende des Garvorganges an. Durch 
Betatigen des Unterbrecherschalters 6 kann dessen Kontakt 5 geoffnet 
und die Anzeigeeinrichtung 2 vom Netz abgetrennt werden. Vird die 
Betatigungseinrichtung fiir den Fuhler 3 auf Null gesetzt, vrird nur 
der Kontakt 5 des Unterbrecherschalters geoffnet, wahrend der Kontakt 
4 des Fuhler s 3 auf Grund des heifien Back- und Bratraumes sowie des 
Gargutes noch gei^chlossen bleibt. Nach Abkuhlung des Fiihl ers 3 etwa 
auf Raumtemperatur , wird durch diesen auch der Kontakt 4 geoffnet und 
eine 2-polige Abschaltung herbeigefuhrt • 
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Patentanspriiche 



!• Einstellbares Fleischtherraometer fiir den Einsatz im Back- 
und Bratraum von Herden zum Erfassen der Kernteraperatur beim Brat gut, 
bestehend aus einem Temperaturf iihler , der in einera spiefiartig ausge- 
bildeten Metallrohr unter gebracht ist und der an einer die Kerntempe- 
ratur des Bratgutes zur Anzeige bringenden Einrichtung angeschlossen 
ist, dadurch gekennzeichnet , daB die Mefiwerterf assung mittels eines 
an sich bekannten Fliissigkeitsausdehnungsf uhlers (3) erfolgt und ein 
vom Fiihlcr (3) gesteuerten Schaltkontakt (4) in Reihe init einem Kontakt 
(5) eines handbetatigbaren Unterbrecherschalters (6) und der Anzeige- 
einrichtung (2) gelegt ist und daB mit Einstellen des Fuhlers (3) 
der Kontakt (5) des Unterbrecherschalters geschlossen wird, wahrend 
der vom Fuhler (3) gesteuerte Schaltkontakt (4) bis zum Erreichen der 
einen bestimraten Garzustand entsprechenden Kerntemperatur beim Brat- 
gut in Of fenstellung gehalten ist, 

2. Fleisehthermoraeter nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
daft das Einstellen des Flussigkeitsausdehnungsf uhlers (3) auf mecha- 
nischem Wege yorgenoramen wird. 

3, Fleisehthermoraeter nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
daB der Unterbrecherschalter (6) auf einer den Flussigkeitsausdehnungs- 
fuhler (3) einstellenden Welle angeordnet ist. 
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BASIC-ABSTRACT : 

The thermometer comprises a temperature sensor 
housed in a metal tube like a spit and connected 
to an indicator. The sensor is a liquid expansion 
device, and a switching contact controlled by the 
sensor is connected in series with a contact in a 
manually operated interrupter switch and with the 
indicator. The interrupter contact is closed when 
the sensor is adjusted, whilst the sens or - 
controlled switching contact remains open until an 
internal meat temperature representing a given 
degree of tenderness is reached . The sensor is 
pref . adjusted mechanically by means of a shaft on 
which the interrupter switch is also mounted. 

TITLE-TERMS: ADJUST THERMOMETER MEAT ROAST SIMPLE 

SWITCH NEED NO TRANSFORMER VOLTAGE 
REGULATE SENSE TUBE 

DERWENT-CLASS: Q7 4 803 
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